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warmia’  |llolno gotowane

bulasz wolowy
wolno gotowany

™ 05-07kg MAP 6 MIESIECY
KOD 20130

Wolowna
wolno gotowana

‘W 05-07kg MAP & MIESIECY
KOD 50710

Policzh wolowe "z woboue A
woino gotowane o= i

w8 05-07kg MAP 6 MIESIECY © 8 QY
KOD 51170
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produkty : ’ mjesa
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o 2 Warminskiej Wedzarni
MM 10-15kg MAP 25 dni
KOD 50820

*

BOCZEK
z Warminskiej Wedzarni 2
M 0814k MAP 25 dni -
KOD 50780

100g S5itedstimsne
e
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126 - | ® POLEDWICZKA™

Ig
'l'n'll'.'pl'.!lil'ﬁ'tg:l] T 24 :
a7 Warminskiej Wedzarni
g ; _ M 04-06ky VAC 21 dni
z Warminskiej Wedzarni KOD 50770
P 1015k MAP 25dni
KOD 50760 [M




produktu

]. L]El]g wyprodukowans
120g 25 avere

; T e .

IilELBASA GOSPODAHZA . PIECZI]NA
z Warminskiej Wedzarni B S 7 Warminskiej Wedzarni
- D,ELE ?U?TUP 25 dnl | MR 09-13kg MAP 25 dni

, KOD 51400

z Warmiskiej Wedzamni 100g 7w
P 0408k MAP 18cni 128
W e  KIELBASA
* | ] bezfosforanéw 2 Warmifiskiej Wedzarni
Ega':glutaminianu ' 2 09-13/g MAP 25 dni
bez barwnikow . KOD 50800




MAP 24.pra
KOD 52240

[ 3
M 1,0-1,5 KaG
MAP 24
KOD 51890

. }‘ L

IELBAS
}QS(;)LTYSAA
ﬁ ﬂgﬁ"ltl KG
MAP 24pn
KOD 52220

IELBAS
M 0,4-0,6 K
VAC Z24bpm
KOD 50010




Schab

W siatce

L |
M 1522k
MAFP 24 dni
KOD 53180

Szynka
W siatce

M 14-18kg
MAP 24 dni

KOD 53200

Karczek
. W siatoe

MM 15-22kg
MAP 23 dni

KOD 33210
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WY ROBY

dhugo dojrzewajace

100g
produktu
wyprodukowano

+Ze133g

_ migsa

# 08-11ka VAC 100dni
KOD 53260

T

. Poledwica
MM 0813kg VAC 100dni
,_[ KOD 53270
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ﬂ.fi I-ag O5L BAR. 25 dnd
KOD 52460 e
’ 03 kg O5LBAR, 25 dni

KOD 53240

I}HH OSLBAR. 22 dni
KOD 53540

Pieczen
iR - 3

03-04 kg VAC  22dni
KOD 51910
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WARMIA (e

PASTRAMI
WOEOWE

[ o] e/ uki/

KOD 50870

SIYNKA

WOLOWA
Tl IRy
KOD 53510

KIELBASA
. ZWOLOWINA

[ o el e b/

KOD 52600
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KIELBASA
POLSKA SUROWA ,

I JEE Y

KOD 50410

KIEtBASA
SUROWA BIAtA ,

KOD 50400

. METKA WIANKI

e JORE TR Y

KOD 50430
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1 39 miEsa wixowego : 138 . 1 ] g MiESa Wodswego

. KIEtBASKI SUCHE . JALOWCOWA
ww o [ vae feska ] ‘ﬁf"‘ﬂf /e [uL ]

KOD 51870 KOD 50150

ber haniervanion

;r ydukiu
bez fosforande F 3 e 1{]{]9 vyprodukowans ze
Etl}; gluldmln!urm \ 3 s f . . 3 1['3g LI1E Jﬂf-pu'..'u-qn
u feud

ez Barsnikow

. KIELBASA BISKUPIECKA .-
fm.rf"' f'if!llrf

KOD 53580

100g produk

yprodukowano

1 []tl-g migsd wiepriowego

bz BonsEnaantow

bez fosforandw

KIELBASA GEOGOWSKA . R KABANOSY
e SRR R JEVET Y

KOD 50580 ]2- KOD 51380
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KIEEBASA
»  PODWAWELSKA

& JEEYs Y
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StOMKOWA 4

It SR NEyay
KOD 50040
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KIEL BASA FIRMOWA .

[ W )l e [ake]

KOD 52300

-H-

KIEFBASKI MYSLIWEGO
[T L,

KOD 50140

»  SMAKOSZKI
[ o v [/

KOD 50130
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. SLASKA EXTRA
R VE-NEYRY

KOD 50080




uqmcusm . SLASKA FAMILINA
/#H/"H’/..%"../mf,!./ m;‘w T/ /L)

KOD 50110 KOD 52390
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KIELBASKI BIALA
DELIKATESOWE/RUSZTOWE . . PARZONA/GRILLOWA

g SB[
IR JE TR Y [ fesral e [l /

KOD 50100

ANYCZAINA -, . WEEKENDOWA

L Jh . [y I o Ta o [ k]
KOD 50090 KOD 50050



BOCZKOWA = " SZYNKOWA

[MWosrsn] i [ L JR WAy )
KOD 50250 = g KOD 50280
B | ._
KIEEBASA L KIEtBASA
/ PIEPRZEM 2 CZOSNKIEM
/s m./..pfulf IR SR N

KOD 50260 KOD 50610

KIELBASA WOJTA, . SZYNKOWKA

[ el e [u&/ [ M svalosian] ki |

KOD 52231 ']ﬂ_ KOD 52500
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100g prodult

|1|'|l||| VAl

KIEEBASA WARMINSKA | . KRAKOWSKA SUCHA
b JEWEIRY Ik JEWE YRy
KOD 51581 KOD 50310

ZYWIECKA
PODSUSZANA
[N oBa] & [k
KOD 50320

ZYWIECKA
fllr ﬁ Jfﬂ.l':iil; MaP J’r Jf

KOD 50230




It JB Ny

KOD 50510

PIECOWKA

T JEYEVEN,

KOD 53410

PIECZEN CHLEBOWA,

PIECZEN Z SEREM
| CZARNUSZKA

[ K& L/

KOD 53340

1100\q|pmesar-ess

117q  bocku wiepraowego
BOCZEK SZWARNY
Ik J¥-WE Ry

KOD 50470

. BOCZEK ZAWIJANY
I JENE Y

KOD 50460




100g produk

1 DSQ soynki wieprzowej

SCHAB MAZURSKI
. ZPIECA PARZONY PIECZONY .
It SR WEYR Y /M Tu) & L)
KOD 52900 KOD 53490

SZYNKA

PIECZONA
® (Cafa szynka z golonkg i noga. ZNOGA |
®  Przygotowana tradycyjna metoda. It S WE R Y
® Peklowana przez 10 dni, parzona i pieczona. KOD 53360
® (Chuda, krucha i soczysta.
® Bez wzmacniaczy smakul

]H-



SZYNKA SEONINA

. SUROWA WEDZONA SUROWA WEDZONA
L J N /LT
KOD 51350 KOD 51010

SEONINA
.  WEDZONY £USKANY WEDZONA W PRZYPRAWACH,
W] e [/ [T [ e [/

KOD 50910 KOD 51340



SZYNKA CHEOPSKA

SZYNKA . L BECZKI
CHEOPSKA . It JE YAy
it JE WAy KOD 51140

L . £0SOSIOWA
KROTOSAMSRA It SN Rt
Ik JRrE st v KOD 50890

KOD 50840

POLEDWICA

POLEDWICA ¢
/BECZKI . SOPOCKA
It JEE Y It JA Y

KOD 50970 Ul KOD 50880



100 "-] II ;:|1r .I:lf-:-:: kowano ze

. SZYNKA Z BECZKI
/M = st & 4L/

KOD 50960

SZYNKA OD TESCIA ,

[l & [l ]

KOD 52400

. OGONOWKA WEDZONA
s T ENEARY,
SZYNKA KOD 50860
WEOSKA PARZONA .
/oy & ik

KOD 51710 2]



PASZTETOWA

ZE SZCZYPIORKIEM . WATROBIANKA
f{m.{ﬁﬁufmﬂ:u J’lrﬂ-'la"lr /{ﬂf" 1-:.::!-: /’ D fu-x',
KOD 52410 KOD 50830

#PASZTET 7 BLACHY
W ES S /L

KOD 50720

PASZTET WARMINSKI  PASZTETOWA WEDZONA

/RS /L MW oaFa] e [l ]

KOD 52290 -22- KOD 52170




KASZANKA ZWATROBKA, ~, KASZANKA NA PATELNE
o] o /L] T TR,

KOD 50640 _ KOD 50630

KRUPNIOK Z CEBULKA , » KASZANKA JECZMIENNA

(M osiBn [ s [k / [T S [ k]
KOD 50660 KOD 50650

SALCESON WEOSK SALCESON OZORKOWY
NN, T NN,

KOD 50700 -2:]- KOD 50690



. PAROWKI Z SZYNKI
[ ke [ i/

KOD 53140

PAROWKI MASLANE .

IR SRRy '
KOD 50230 ;
\
\S—— >
\\ " .;:. :
G N\ % . voRTADEA
'l . JEYE Y
- KOD 50180
PAROWKOWA
I IR SR s N

KOD 50200 1



ZYWIECKA DROBIOWA ,
[ ¥ hosiirel vie [ 2/
KOD 52350

KANADYJSKA
. Z FILETEM DROBIOWYM

A2t JENSE Y

KOD 52330

SERDELKI
Z FILETEM DROBIOWYM 4

[Tl e [l

KOD 52140

| \ &, . KURCZAK GOTOWANY
\ ~ :
1-:_‘_,/ f‘!’fﬁ,ﬁ%./-ﬁ f{:-i'!u/{

- KOD 52700

e



SZYNKA
TOSTOWA

A o) L)

KOD 50380

GOLONKA
PRASOWANA

TN,

KOD 50370




KISZKA
ZIEMNIACZANA

I TN
KOD 53330

Potrawa z ziemniakow w warminskim wydaniu.
Doskonata dla catej rodziny!
Polecana do smazenia, pieczenia i grillowania.

Danie na szybki obiad!
POLECANY SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Najlepiej podgrzac golonke, nie wyjmujac z woreczka,
W gﬂujan%?dsigg wodbie, w aalemad o0 wiskode, od 15-25 minut

Moina rowniez ja podgrzac w piekarniku lub kuchence mikrofalowej,
ale przed podgrzaniem naledy wyjac 2 folii,

Moina podawac z ulubiong surdwlka i ziemniakami.
Zyczymy smacznego!

GOLONKA
W SOSIE WEASNYM |

[ uiia] & b/

KOD 51790

SKRZYDELKA
. WEDZONE

/] )&k /

KOD 50160
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Biskupiec

Zaktady Miesne "Warmia"

11-300 Biskupiec
ul. Qlsztyriska 1

Dziat Handlowy:
Tel.: 48 80 715 44 44
48 B9 71502 60 - 63
Fax: 48 89 71502 59
e-mail: sprzedaz@zmwarmia.pl

www.zmwarmia.pl

O przetwarzaniu przez nas danych osobowych dowiesz sig wigcej tu;
hittpsafzrwarmiapliwp-content/upload s 202 1/08/Klauzula-informaycyina_ogolna.pdf



