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Wedliny
z warminskim klimatem

/ najlepszego miesa, bez dodatku MOM*,
w mysl hasta ,o0d pola do stotu”

Tajemnica smaku naszych wyrobow to receptura.

Juz od wielu lat spetniamy Panstwa smakowe oczekiwania.
Nasz sukces tkwi w umiejetnym taczeniu tradycji i nowoczesnej
technologii, a sita niezmiennie jest JAKOSC.

/ dumg polecamy nasze swojskie specjaty
- to smak dobrej polskiej wedliny.

* MOM - migso odzielone mechanicznie
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p— SCHAB MAZURSKI
. LPIECA PARZONY PIECZONY .
It J WALy /M B/ & s/
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SZYNKA
PIECZONA
/ NOGA

® (afa szynka z golonka i noga. &
® Przygotowana tradycyjng metoda. L JEE Y Y
® Peklowana przez 10 dni, parzona i pieczona. KOD 53360

® (Chuda, krucha i soczysta. 100g e

® Bez wzmacniaczy smaku! 126 i e
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I PN Y R ey

KOD 50700 23 KOD 50690




=

Ty
e T

.
Lt

2 PAROWKI MASLANE » PAROWKI Z SZYNKI
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SZYNKA
TOSTOWA

ST foZoa/ L)

KOD 50380

GOLONKA
KONSERWOWA

T T NRNEY,

KOD 50330

GOLONKA
PRASOWANA

> TENE YN
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KISZKA

/IEMNIACZANA
— 3
e A WAL
KOD 53330
Potrawa z ziemniakow w warminskim wydaniu.
Doskonata dla catej rodziny!
Polecana do smazenia, pieczenia i grillowania.
GOLONKA
 WS0SIE WEASNYM
[ R
KOD 51790

Danie na szybki obiad!
POLECANY SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Najlepiej podgrzac golonke, nie wyjmujgc z woreczka,
w gotujacej sie wodzie, w zaleznosci od wielkosci, od 15-25 minut. SZKRZYDEJCKA

Mozna rowniez ja podgrzac w piekarniku lub kuchence mikrofalowej,
ale przed podgrzaniem nalezy wyjac z folii. A WEDZONE
eRyEs il |
Mozna podawac z ulubiong surowka i ziemniakami. / b4 / L / Hﬁ"/ﬂ dni /
KOD 50160

Zyczymy smacznego! ”



WIEPRZOWINA

WOEOWINA
elementy kulinarne / TACKA, VAC

WOEOWINA DOJRZEWAJACA
steki | burgery,
T-BONE suchodojrzewajgcy, antrykot z/k suchodojrzewajacy
/apytaj o katalog z petng ofertg wotowiny

CIELECINA
elementy kulinarne / TACKA, VAC

DROB
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Biskupiec

Zaktady Miesne "Warmia"

11-300 Biskupiec
ul. Olsztynska 1

Dziat Handlowy:
Tel.: 488971544 44
48 89 7150260 -63
Fax: 488971502 59
e-mail: sprzedaz@zmwarmia.pl

www.zmwarmia.pl



