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Wedliny
z warminskim klimatem

/ najlepszego miesa, bez dodatku MOM*,
w mysl hasta ,0d pola do stotu”

Tajemnica smaku naszych wyrobow to receptura.

Juz od wielu lat spetniamy Panstwa smakowe oczekiwania.
Nasz sukces tkwi w umiejetnym taczeniu tradycji i nowoczesnej
technologii, a sita niezmiennie jest JAKOSC.

Z dumag polecamy nasze swojskie specjaty
- to smak dobrej polskiej wedliny.

* MOM - mieso odzielone mechanicznie
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KRUCHA

m 1,0'1,5 KG ”
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Szynka
W Siatee

P 14-18kg
MAP 24 dni
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Karczek
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M 15-22 g
MAP 23dni
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. Poledwica
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KIELBASA SUROWA POLSKA SUROWA ,
. METKA WIEPRZOWA > YENEAN,
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PIECZEN
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SZYNKA

SCHAB MAZURSKI
. ZPIECA PARZONY PIECZONY.
/.‘m/s,n r,nuu/un 14!:/ /m/t,&%h/ Eﬂ /z;'L/
KOD 52900 KOD 53490
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SZYNKA

PIECZONA
® (afa szynka z golonkg i noga. /A NOGA A
®  Przygotowana tradycyjna metoda. It S Y
® Peklowana przez 10 dni, parzona i pieczona. KOD 53360
® (Chuda, krucha i soczysta. 100g podtu ="
®  Bez wzmacniaczy smakul! 128g" i

H_



SZYNKA
. SUROWA WEDZONA

/m/m-uh/m/nl/

KOD 51350

BOGZEK
. WEDZONY LUSKANY

[T o e s/

KOD 50910

StONINA
SUROWA WEDZONA

o/ e [k

KOD 51010

St ONINA
WEDZONA W PRZYPRAWACH

T e [ i/

KOD 51340

SZYNKA SZLACHECKA
/My /S /

KOD 52920
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. £0SOSIOWA

/m 1?1.1&;; IIAF/EE!I/

KOD 50890

- KROTOSZYNSKA

I SIS Y
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POLEDWICA
. SOPOCKA
POLEDWICA L JR WY
/ BECZKI KOD 50880

L S Y
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BALERON LITEWSKI
R ATy Y
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OGONOWKA WEDZONA

/m/ﬂ- Jku/ MAP /z4dm/
SZY NKA KOD 50860
. WrOSKA PARZONA
[ TS & k]
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PASZTETOWA

ZE SZCZYPIORKIEM
e JER Y
KOD 52410
PASZTET
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T JENEYRY
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PASZTET CHI’_OPSKIF
[ ousiral e [/

KOD 50670

. PASZTETOWA WEDZONA
W osial e [ 5/

KOD 52170
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KASZANKA

. ZWATROBKA
[ oeiira/ e [ whi/ KASZANKA
KOD 50640 JECZMIENNA
L I i
KOD 50650

SALCESON | ﬁSALCESON
. WEOSKI OZORKOWY |
[ e e [ li ] P TENEARN,
W A KOD 50690
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» PAROWKI MASLANE PAROWKOWA .

b JETIEIR Y eIk SN Y
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. MORTADELA 7 FILETEM DROBIOWYM
R JERYA AN /N[ fosann ] i
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 KURCZAK GOTOWANY Z FILETEM DROBIOWYM
/L &L /N /MR E L
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SZYNKA
TOSTOWA

ST o) L]

KOD 50380

GOLONKA
KONSERWOWA

T YWY,

KOD 50330

GOLONKA
PRASOWANA

I TN N

KOD 50370
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Przepis
na opakowaniu
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Prosio, smacznie, zdrowo
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KISZKA
ZIEMNIACZANA

/m/ﬂ.ﬁ-hﬂlm/ :. Hﬁ/

KOD 53330

Potrawa z ziemniakow w warminskim wydaniu.

Doskonafa dla catej rodziny!
Polecana do smazenia, pieczenia i grillowania.

GOLONKA
. WSOSIE WEASNYM

/w/ﬂﬂ-ﬂ-ﬂﬁ!/ VAC /N /

KOD 51790

Danie na szybki obiad!
POLECANY SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Najlepiej podgrzac golonke, nie wyjmujac z woreczka,

W gotujacej sie wodzie, w zaleznosci od wielkosci, od 15-25 minut. SZKRZYDH’_KA
Mozna rowniez ja podgrzac w piekarniku lub kuchence mikrofalowej,
ale przed podgrzaniem nalezy wyjac z folii. 4 WEDZONE
a3/
Mozna podawac z ulubiong surowka i ziemniakami. [/ s/ e o L /
KOD 50160

Zyczymy smacznego! "



WIEPRZOWINA

WOEOWINA
elementy kulinarne / TACKA, VAC

WOEOWINA DOJRZEWAJACA
steki i burgery,
T-BONE suchodojrzewajacy, antrykot z/k suchodojrzewajacy
/apytaj o katalog z petng ofertg wotowiny

CIELECINA
elementy kulinarne / TACKA, VAC

DROB
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Biskupiec

Zaktady Miesne "Warmia"

11-300 Biskupiec
ul. Olsztyriska 3

Dziat Handlowy:

Tel.: 48 89715 44 44
488971502 60-63

Fax: 48 8971502 59

e-mail: sprzedaz@zmwarmia.pl

www.zmwarmia.pl



